
I TRADIZIONALI



DESCRIZIONE DI PRODOTTO
PRODUCTDESCRIPTION

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
PRODUCTIONZONE

Provincie di Bergamo, Brescia, Como,Provincie di Bergamo, Brescia, Como,
Cremona, Lecco, Lodi, Milano, Novara,Cremona, Lecco, Lodi, Milano, Novara,
Pavia, TrevisoPavia, Treviso

PERIODO DI PRODUZIONEPERIODO DI PRODUZIONE Tutto l�annoTutto l�anno
PRODUCTION PERIODEAll year

INGREDIENTIINGREDIENTI Latte vaccino pastorizzato, sale, caglioLatte vaccino pastorizzato, sale, caglio
INGREDIENTSPasteurizedcow�s milk, salt, rennet

OCCHIATURAOCCHIATURA Generalmente assente oGeneralmente assente o
presenza di occhi molto piccolipresenza di occhi molto piccoli
HOLESGenerallyabsent or presence
of very small holes

SSAPORE Dolce e intenso nel prodotto conDolce e intenso nel prodotto con
stagionatura prolungatastagionatura prolungata
FLAVORSweet and intense in the aged product

CROSTACROSTA Sottile e morbida di colore rosatoSottile e morbida di colore rosato
RINDThin and soft, pinkish in colour

PASTAPASTAMorbida, fondente nel sottocrosta,Morbida, fondente nel sottocrosta,
più consistente e friabile al centropiù consistente e friabile al centro
CONSISTENCYSoftand melty just under
the rind, more consistent and crumbly in the
center

STAGIONATURASTAGIONATURAMinimo 35 giorniMinimo 35 giorni
AGEING35days minimum

COLORECOLORE Paglierino nel sottocrosta, più bianco al centroPaglierino nel sottocrosta, più bianco al centro
COLOURPaleyellow under the rind,
whiter in the center

35

Formaggio a pastamorbida dalle origini
antichissime il cui nome deriva dall�omonima
valle dell�alto bergamascodove è nato. Formaggio
di forma quadratadel peso di circa 2,2 Kg
appartenente alla famigliadelle �croste lavate�
caratterizzato da spazzolature settimanali
con acqua e sale determinanti la caratteristica
colorazione.

A soft cheeseof ancient origins, whosenamecomes

from the valley nearBergamowhereit wasborn.

It isproduced in asquareshapemeasuringabout

2,2kgin weight. It hasapeculiar colour dueto the

weekly brushingswith water and salt.

TALEGGIO DOP



TALEGGIO DOP
FORMA

TALEGGIO DOP
1/2 FORMA

TALEGGIO DOP
200g 

Linea Prodotto
Product Line

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service
Counter

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service
Counter

Arrigoni Premium Libero Serv.
Arrigoni Premium Off-the-
Shelf

Cod. Articolo
Article Code

TA10010 TA10703 TF10701

Cod. Ean
EanCode

2/250321 2/952280 8000299001100

Peso
Weight

2,2 Kg ca.
2,2 Kg approx.

1,1 Kg ca.
1,1 Kg approx.

0,2 Kg  
0,2 Kg  

Conservazione
Conservation

1 - 6 °C 1 - 6 °C 1 - 6 °C

Shelf Life 60 gg 60 days 40 gg 40 days 35 gg 35 days

IMBALLO
PACKAGING

Tipo
Type

Scatola di cartone
Cardboard box

Scatola di cartone
Cardboard box

Scatola di cartone
Cardboard box

Tara
Tare

258 g 258 g 50 g

Dimensioni (mm)
Size(mm)

415×225×75 415×225×75 235 x 105 x 85

N° Pezzi Per Imballo
N° PiecesPerPackage

2 4 8

PALLET

Dimensioni (cm)
Size(cm)

120×80 120×80 120×80

Colli Per Strato
PackagesPerLayer

7 7 36

Strati Per Bancale
LayersPerPallet

10 10 7

VALORI NUTRIZIONALI MEDI (per 100 g di prodotto)
AVERAGENUTRITION FACTS(per 100gof product)

CCarboidrati Carbohydrates 2,1 g2,1 g

GrassiGrassi Fat 25 g25 g

ProteineProteine Protein 17 g17 g

Valore energeticoValore energetico Energetic value 300 Kcal300 Kcal



DESCRIZIONE DI PRODOTTO
PRODUCTDESCRIPTION

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
PRODUCTIONZONE

Provincie di Alessandria, Bergamo, Biella,Provincie di Alessandria, Bergamo, Biella,
Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco,Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco,
Lodi, Milano, Novara, Pavia, Varese,Lodi, Milano, Novara, Pavia, Varese,
Vercelli, Verbano Cusio OssolaVercelli, Verbano Cusio Ossola

PERIODO DI PRODUZIONE Tutto l�annoTutto l�anno
PRODUCTION PERIODEAll year

INGREDIENTIINGREDIENTI Latte vaccino pastorizzato, sale, caglioLatte vaccino pastorizzato, sale, caglio
INGREDIENTSPasteurizedcow�s milk, salt, rennet

SAPORESAPORE Dolce, poco decisoDolce, poco deciso
FLAVORSweet,not very strong

CROSTACROSTA Compatta, ruvida, dura di coloreCompatta, ruvida, dura di colore
grigio/rosato, non edibile
RINDCompact, rough, hard and
grey/pinkish in colour, not edible

PASTAPASTA Bianca o paglierina, burrosa eBianca o paglierina, burrosa e
fondente, screziata per lo sviluppo di muffefondente, screziata per lo sviluppo di muffe
principalmente di colore blu-verdastreprincipalmente di colore blu-verdastre
CONSISTENCYWhiteor pale yellow,
buttery and melty, mottled in the
development of bluish mold

STAGIONATURASTAGIONATURAMinimo 50 giorniMinimo 50 giorni
AGEING50days minimum

Formaggio erborinato, molle, a pasta cruda
prodotto con lattedi vacca intero, il cui nome
è quello di una cittadina lombardanei dintorni
di Milano dove si dice sianato nel XII secolo per
recuperare una cagliatadimenticata il giorno
precedente. La versionedolce si presenta
morbida, con un�erborinaturauniformemente
distribuita ma caratterizzatada muffe di colore
principalmente blu-verdastre.

Asoft, blue cheesemadewith uncookedcow�s

wholemilk . Itsname isthat of asmall town in

LombardynearMilan, where it issaidto havebeen

born in the twelfth century in order to retrievea

forgotten curdof the day before.GorgonzolaDolce

isasoft cheese,with ahomogeneousdistribution

of its mainly blue colouredveins.

50

GORGONZOLA DOP
DOLCE



GORGONZOLA DOLCE DOP
FORMA

GORGONZOLA DOLCE DOP
1/2 FORMA

ea Prodotto
PrPP odurr cdudu tcc Line

Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter
Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

GD87010 GD87020

Cod. Ean
EanEaEa Codeodod

2/266034 \

Peso
WeWW ighee t

12 Kg ca.

12 Kg approx.
6 Kg ca.

6 Kg approx.

Conservazione
ConCC servatonon iovatvat nioio

1 - 6 °C 1 - 6 °C

Shelf Lifeff 60 gg 60 days 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
TyTT pyy epp

Scatola di cartone

Cardboard box
Scatola di cartone

Cardboard box

TaTT ra
TarTT earar

800 g 420 g

Dimensioni (mm)
SizeSizSiz (mm)mm

400×400×220 350×350×100

N° Pezzi Per Imballo
N°NN PiecePiPi scece PePP ree PackaPP gkaka egg

1 1

PALLET

Dimensioni (cm)
SizeSizSiz (cm)cmcm

120×80 120×80

Colli Per Strato
PackaPP gkaka egg see PePP ree LayeLL ryeye

6 6

Strati Per Bancale
LayerLL syeryer PePP ree PaPP llaa ellll t

5 10

VALORI NUTRIZIONALI MEDI (per 100 g di prodotto)

AVERAGE NUTRITION FACTS (per 100gof product)

CarboidCarboidratitiCarbohydrates 11,11 g

GGrassisi Fat 2266 gg

PProoteineeineProtein 199,9 66 gg

VValore energeticooEnergetic value 317 KcalKcal



GORGONZOLA DOLCE DOP
1/4 FORMA

GORGONZOLA DOLCE DOP
1/8 FORMA

Linea Prodotto
PrPP odurr cdudu tcc Line

Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter
Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

GD87023 GD87015

Cod. Ean
EanEaEa Codeodod

\ 2/237372

Peso
WeWW ighee t

3 Kg ca.

3 Kg approx.
1,5 Kg ca.

1,5 Kg approx.

Conservazione
ConCC servatonon iovatvat nioio

1 - 6 °C 1 - 6 °C

Shelf Lifeff 60 gg 60 days 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
TyTT pyy epp

Scatola di cartone

Cardboard box
Scatola di cartone

Cardboard box

TaTT ra
TarTT earar

420 g 350 g

Dimensioni (mm)
SizeSizSiz (mm)mm

350×350×100 400×400×105

N° Pezzi Per Imballo
N°NN PiecePiPi scece PePP ree PackaPP gkaka egg

2 4

PALLET

Dimensioni (cm)
SizeSizSiz (cm)cmcm

120×80 120×80

Colli Per Strato
PackaPP gkaka egg see PePP ree LayeLL ryeye

6 6

Strati Per Bancale
LayerLL syeryer PePP ree PaPP llaa ellll t

10 10



GORGONZOLA DOLCE DOP
1/16FORMA

GORGONZOLA DOLCE DOP
200g

GORGONZOLA DOLCE DOP
200g℮

goni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter
Arrigoni Premium Libero Servizio

Arrigoni Premium Off-the-Shelf
Arrigoni Premium Libero Servizio

Arrigoni Premium Off-the-Shelf

GD87070 GD87030 GD87035

2/284957 2/952300 8000299001001

0,75 Kg ca.

0,75 Kg approx.
0,2 Kg ca.

0,2 Kg approx.
0,2 Kg℮

0,2 Kg ℮

1 - 6 °C 1 - 6 °C 1 - 6 °C

60 gg 60 days 45 gg 45 days 45 gg 45 days

Scatola di cartone

Cardboard box
Scatola di cartone

Cardboard box
Scatola di cartone

Cardboard box

120 g 120 g 120 g

210×190×130 235×198×145 235×198×145

2 8 8

120×80 120×80 120×80

20 20 20

8 6 6



DESCRIZIONE DI PRODOTTO
PRODUCTDESCRIPTION

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
PRODUCTIONZONE

Provincie di Alessandria, Bergamo, Biella,Provincie di Alessandria, Bergamo, Biella,
Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco,
Lodi, Milano, Novara, Pavia, Varese,
Vercelli, Verbano Cusio OssolaVercelli, Verbano Cusio Ossola

PERIODO DI PRODUZIONEPERIODO DI PRODUZIONE Tutto l�annoTutto l�anno
PRODUCTION PERIODEAll year

INGREDIENTIINGREDIENTI Latte vaccino pastorizzato, sale, caglioLatte vaccino pastorizzato, sale, caglio
INGREDIENTSPasteurizedcow�s milk, salt, rennet

SAPORESAPORE Deciso e piccanteDeciso e piccante
FLAVORStrong and sharp

CCROSTA Compatta, ruvida, dura di coloreCompatta, ruvida, dura di colore
grigio, non edibilegrigio, non edibile
RINDCompact, rough, hard and
grey in colour, not edible

PASTAPASTA Paglierina, friabile, caratterizzata daPaglierina, friabile, caratterizzata da
un intenso sviluppo di muffe verdiun intenso sviluppo di muffe verdi
CONSISTENCYPaleyellow, crumbly,
characterized by a strong presence of
greenish veins

STAGIONATURASTAGIONATURAMMinimo 80 giorni
AGEING80days minimum

80

Formaggio erborinato, molle, a pasta cruda
prodotto con lattedi vacca intero, il cui nome
è quello di una cittadina lombardanei dintorni
di Milano dove si dice sianato nel XII secolo per
recuperare una cagliatadimenticata il giorno
precedente. La versionePiccante presenta
venature blu/verdi piùaccentuate, una pastapiù
friabile e asciutta conun sapore più deciso dovuto
sia alla tipologiadi muffe chealla stagionatura
prolungata.

Asoft, blue cheesemadewith uncookedcow�s

wholemilk. Itsname isthat of asmall town in

LombardynearMilan, where it issaidto havebeen

born in the twelfth century in order to retrievea

forgotten curdof the day before.Comparedto

Gorgonzola Dolce, the spicy version hasamore

consistent and lesshumid texture; the greater

amount and evennessofthe blue greenishmoulds

characteriseits  avour, which becomespenetrating

and intense.

GORGONZOLA DOP
PICCANTE



GORGONZOLA PICCANTE DOP
FORMA

GORGONZOLA PICCANTE DOP
1/2 FORMA

Linea Prodotto
Product Line

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service Counter

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

GP87039 GP87040

Cod. Ean
EanCode

2/266033 2/219316

Peso
Weight

12 Kg ca.
12 Kg approx.

6 Kg ca.
6 Kg approx.

Conservazione
Conservation

1 - 6 °C 1 - 6 °C

Shelf Life 60 gg 60 days 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
Type

Scatola di cartone
Cardboard box

Scatola di cartone
Cardboard box

Tara
Tare

800 g 420 g

Dimensioni (mm)
Size(mm)

400×400×220 350×350× 100

N° Pezzi Per Imballo
N° PiecesPerPackage

1 1

PALLET

Dimensioni (cm)
Size(cm)

120×80 120×80

Colli Per Strato
PackagesPerLayer

6 6

Strati Per Bancale
LayersPerPallet

5 10

VALORINUTRIZIONALIMEDI(per100 g di prodotto)
AVERAGENUTRITION FACTS(per 100gof product)

CCarboidrati Carbohydrates 1,0 g1,0 g

GrassiGrassi Fat 28,7 g28,7 g

ProteineProteine Protein 22,5 g22,5 g

Valore energeticoValore energetico Energetic value 352 Kcal352 Kcal



GORGONZOLA PICCANTE DOP
1/4 FORMA

GORGONZOLA PICCANTE DOP
1/8 FORMA

Linea Prodotto
PrPP odurr cdudu tcc Line

Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter
Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

GP87642 GP87041

Cod. Ean
EanEaEa Codeodod

2/219317 2/255396

Peso
WeWW ighee t

3 Kg ca.

3 Kg approx.
1,5 Kg ca.

1,5 Kg approx.

Conservazione
ConCC servatonon iovatvat nioio

1 - 6 °C 1 - 6 °C

Shelf Lifeff 60 gg 60 days 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
TyTT pyy epp

Scatola di cartone

Cardboard box
Scatola di cartone

Cardboard box

TaTT ra
TarTT earar

420 g 350 g

Dimensioni (mm)
SizeSizSiz (mm)mm

350×350×100 400×400×105

N° Pezzi Per Imballo
N°NN PiecePiPi scece PePP ree PackaPP gkaka egg

2 4

PALLET

Dimensioni (cm)
SizeSizSiz (cm)cmcm

120×80 120×80

Colli Per Strato
PackaPP gkaka egg see PePP ree LayeLL ryeye

6 6

Strati Per Bancale
LayerLL syeryer PePP ree PaPP llaa ellll t

10 10



GORGONZOLA PICCANTE DOP
1/>16FORMA

GORGONZOLA PICCANTE DOP
200g

GORGONZOLA PICCANTE DOP
200g 

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service Counter

Arrigoni Premium Libero Servizio
Arrigoni Premium Off-the-Shelf

Arrigoni Premium Libero Servizio
Arrigoni Premium Off-the-Shelf

GP87056 GP87045 GP87036

2/284962 2/952290 8000299000998

0,75 Kg ca.
0,75 Kg approx.

0,2 Kg ca.
0,2 Kg approx.

0,2 Kg  
0,2 Kg  

1 - 6 °C 1 - 6 °C 1 - 6 °C

60 gg 60 days 45 gg 45 days 45 gg 45 days

Scatola di cartone
Cardboard box

Scatola di cartone
Cardboard box

Scatola di cartone
Cardboard box

120 g 120 g 120 g

210× 190× 130 235× 198× 145 235× 198× 145

2 8 8

120×80 120×80 120×80

20 20 20

8 6 6



DESCRIZIONE DI PRODOTTO
PRODUCTDESCRIPTION

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
PRODUCTIONZONE

Provincie di Bergamo, Brescia, Como,Provincie di Bergamo, Brescia, Como,
Cremona, Lecco, Lodi, Milano, Pavia, VareseCremona, Lecco, Lodi, Milano, Pavia, Varese

PERIODO DI PRODUZIONEPERIODO DI PRODUZIONE Tutto l�annoTutto l�anno
PRODUCTION PERIODEAll year

INGREDIENTIINGREDIENTI Latte vaccino pastorizzato, sale, caglioLatte vaccino pastorizzato, sale, caglio
INGREDIENTSPasteurizedcow�s milk, salt, rennet

SSAPORE Aromatico e intensoAromatico e intenso
FLAVORAromatic and intense

CROSTACROSTA Sottile, morbida, bianco rosataSottile, morbida, bianco rosata
tendente al grigio verde nel prodottotendente al grigio verde nel prodotto
stagionatostagionato
RINDThin, soft, white/pinkish in colour,
grey/greenish in the ripened product

PASTAPASTA Compatta, friabileCompatta, friabile
ma fondente in boccama fondente in bocca
CONSISTENCYCompact, crumbly
but melting in the mouth

STAGIONATURASTAGIONATURAMinimo 30 giorniMinimo 30 giorni
AGEING30days minimum30

Formaggio a pastamorbida il cui nome deriva
dal termine �quartirola�, con il quale in passato
si identi cava l�erbaottenuta dall�ultimo taglio
prima dell�inverno, de nitoanche �quarto taglio�.

A soft cheesewhosenamecomesfrom the term

�quartirola�, which in thepast identi ed the hay

producedfrom the fourth cut of grass,thelast cut

of freshgrassbeforethe winter.

QUARTIROLO LOMBARDO
DOPSTAGIONATO



VALORI NUTRIZIONALI MEDI (per 100 g di prodotto)
AVERAGENUTRITION FACTS(per 100gof product)

CarboidCarboidratitiCarbohydrates 33 gg

GGrassisi Fat 2121,11 g

PProoteineeineProtein 1155 gg

VValore energeticooEnergetic value 262 KcalKcal

QUARTIROLO LOMBARDO DOP

STAGIONATO FORMA

Linea Prodotto
PrPP odurr cdudu tcc Line

Arrigoni Premium Banco TaglioTT

Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

QTQQ 71010

Cod. Ean
EanEaEa Codeodod

2/250326

Peso
WeWW ighee t

1,8 Kg ca.

1,8 Kg approx.

Conservazione
ConCC servatonon iovatvat nioio

1 - 6 °C

Shelf Lifeff 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
TyTT pyy epp

Scatola di cartone

Cardboard box

TaTT ra
TarTT earar

258 g

Dimensioni (mm)
SizeSizSiz (mm)mm

415×225×75

N° Pezzi Per Imballo
N°NN PiecePiPi scece PePP ree PackaPP gkaka egg

2

PALLET

Dimensioni (cm)
SizeSizSiz (cm)cmcm

120×80

Colli Per Strato
PackaPP gkaka egg see PePP ree LayeLL ryeye

7

Strati Per Bancale
LayerLL syeryer PePP ree PaPP llaa ellll t

10



DESCRIZIONE DI PRODOTTO
PRODUCTDESCRIPTION

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
PRODUCTIONZONE

Provincie di Bergamo, Brescia, Cremona,Provincie di Bergamo, Brescia, Cremona,
Lecco, Lodi, MilanoLecco, Lodi, Milano

PERIODO DI PRODUZIONEPERIODO DI PRODUZIONE Tutto l�annoTutto l�anno
PRODUCTION PERIODEAll year

INGREDIENTIINGREDIENTI Latte vaccino pastorizzato,Latte vaccino pastorizzato,
sale, cagliosale, caglio
INGREDIENTSPasteurized cow�s milk,
salt, rennet

SSAPORE Aromatico, fragranteAromatico, fragrante
FLAVORAromatic, fragrant

CROSTACROSTA Consistente, di colore brunoConsistente, di colore bruno
sempre più intenso al progredire dellasempre più intenso al progredire della
stagionatura
RINDConsistent, assumes a darker colour
when ageing

PASTAPASTA Bianca, friabile,Bianca, friabile,
con eventuale sfogliaturacon eventuale sfogliatura
CONSISTENCYWhite,crumbly,
with eventual  aking

STAGIONATURASTAGIONATURAMinimo 75 giorniMinimo 75 giorni
AGEING75days minimum

75

Formaggio asciutto e friabile che un tempo veniva
prodotto nel mesedi maggio perutilizzare le
eccedenze di lattedi quel periododell�anno:
�Salva� perché salvava l�economia di molti
casei ci.

Dry, crumbly cheesethat oncewasproduced in

May to usethe surplusmilk from that time of the

year: �Salva� (Italian for �save�)becauseit often

savedthe economyof many dairies.

SALVA CREMASCO DOP



VALORI NUTRIZIONALI MEDI (per 100 g di prodotto)
AVERAGENUTRITION FACTS(per 100gof product)

CCarboidrati Carbohydrates 0,9 g0,9 g

GrassiGrassi Fat 33 g33 g

ProteineProteine Protein 25 g25 g

Valore energeticoValore energetico Energetic value 397 Kcal397 Kcal

SALVA CREMASCO DOP

Linea Prodotto
Product Line

Arrigoni Premium Banco Taglio
Arrigoni Premium Service Counter

Cod. Articolo
Article Code

DZ76010

Cod. Ean
EanCode

2/590760

Peso
Weight

3,5 Kg ca.
3,5 Kg approx.

Conservazione
Conservation

1 - 6 °C

Shelf Life 60 gg 60 days

IMBALLO PACKAGING

Tipo
Type

Scatola di cartone
Cardboard box

Tara
Tare

125 g

Dimensioni (mm)
Size(mm)

200× 182× 115

N° Pezzi Per Imballo
N° PiecesPerPackage

1

PALLET

Dimensioni (cm)
Size(cm)

120×80

Colli Per Strato
PackagesPerLayer

20

Strati Per Bancale
LayersPerPallet

6


