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SUPERGOLD LIMITED
EDITION

Il BerghemBlu é un erborinato antico che ci ricorda

la nostra storia, le nostre tradizioni, i nostri valori.

Il carattere deciso, la tenacia e l'unicita di questo
formaggio ci hanno spinto a dedicarlo a Bergamo
perché da bergamaschi ci identifichiamo in queste
qualita che hanno accompagnato Arrigoni attraverso
oltre un secolo di storia.

Prodotto con il nostro buon latte vaccino e
sapientemente affinato dai nostri maestri stagionatori
riporta alla luce sapori e profumi ormai dimenticati,
tipici dei primi grandi erborinati italiani.

Ottimo da gustare come formaggio da tavola
semplicemente su una fetta di pane o accompagnato
da mostarde di frutta e verdura, confetture di agrumi,
frutta secca o miele per preparare sfiziosi antipasti e
ottimi aperitivi. E’ inoltre un gustosissimo ingrediente
per la preparazione di primi piatti (ai quali conferisce
un sapore unico) e di gustose salse da utilizzare per
accompagnare secondi piatti o semplicemente per
farcire un tramezzino o uno snack.

Si sposa perfettamente con vini rossi corposi (come
per esempio il Barolo, il Barbaresco, I’Amarone della
Valpolicella) ma e ottimo anche accompagnato da
vini bianchi dal gusto aromatico e intenso (come per
esempio il Gewurztraminer).

Sapore: intenso ma non piccante
Flavour: intense but not spicy

Pasta: di colore paglierino, fondente al palato, con
erborinatura bluastra moderatamente diffusa.
Paste: yellowish in colour, melting with blue veins
moderately diffused.

Crosta: compatta, ruvida, di colore rosato, non edibile
Rind: compact, rough, reddish in colour, not edible

Stagionatura: 80 giorni
Ripening time: 80 days

Zona di produzione: Provincia di Bergamo (esclusiva di e
Arrigoni)
Production zone: Province of Bergamo (exclusive of
Arrigoni)
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